BISTRO

”ig vardagar kl. 15-17 serverar vi ett urval av vara populdra klassiker
B

¢ samt lattare ritter som smorrebréd eller delikatesser som gar att
*  avnjuta sjélv eller i séllskap. Det finns dessutom nagot sétt till kaf-
fet for den som &r lite sugen pa en fika. Smaklig maltid!

SMORREBROD & SALLAD

SMORREBROD ROSTBIFF 125 kr
pa danskt rdgbrod, serveras med dijonmajonnés, riven pepparrot,
saltgurka och karamelliserad [6k

Danish rye bread with roast beef, mustard mayonnaise, grated
horseradish, pickles and caramelized onion

SMORREBROD LAX 135 kr
pa danskt ragbrod, serveras med citron- och dillkram, picklad
rodlok, dill och citron

Danish rye bread with cured salmon, lemon and dill cream, pickled
onions, dill and lemon

SMORREBROD SKAGEN 145 kr
hemmagjord skagenréra pa danskt ragbrdd, serveras med hackad
rédlok, kapris, dill och citron

Danish rye bread with homemade creamy shrimp mix, chopped red
onions, capers, dill and lemon

SMORREBRODSFAT 355 kr
Smérrebréd med rostbiff, gravad lax och skagenréra

A mixed sandwich plate with roast beef, cured salmon and creamy
shrimp mix

RAKMACKA 265 kr
pa danskt ragbrod med brynt smér, sallad, agg- och dillmajonnas,
handskalade MSC-certifierade rékor, forellrom, rimmad gurka,
rodIok, dill och citron

Shrimp sandwich on danish rye bread with browned butter, salad,
egg and dill mayonnaise, handpeeled MSC-certified shrimps, trout
roe, salted cucumber, red onions, dill and lemon

CAESARSALLAD 220 kr
med ugnsbakad kycklingfilé och krispigt bacon éver en romansallad
med klassisk caesardressing, korsbarstomater, rédlék, krutonger
och italiensk hardost

Caesarsalad with ovenbaked chicken fillet and crispy bacon over a
romaine salad with traditional caesardressing, cherry tomatoes, red
onions, crutons and italian hardcheese

Vara lickra DELIKATESSER

delikatesser
rekommenderas
dven som
tilltugg for tva!

VASTKUSTTALLRIK 325 kr

skagenrora med ragbrod, fisk- och skaldjurssoppa,
gravad lax med hovmastarsas samt Vésterbottenost
West coast plate with creamy shrimp mix, rye bread, seafood soup,
cured salmon with mustard sauce and swedish hard cheese

SVENSKA DELIKATESSER 255 kr
tva sorter charkuterier & ostar fran svenska och franska gardar, sason-
gens frukter, oliver, hemmagjord marmelad och froknacke
Charcuteries & cheese from swedish and french farms, seasonal
fruits, olives, homemade marmalade and crispy seed bread

b

"’"S: weekdays between 3-5 PM, we serve a selection of our popular
%’t classics and lighter dishes like sandwiches or delicacies to enjoy by
;ﬁi} yourself or with company. We also offer sweets with the coffee if
you’re up for a Swedish fika. Enjoy your meal!
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g SVENSK HUSMANSKOST
4%
4 #r WALLENBERGARE 245 kr
"ﬁ‘ med potatispuré, drtor, rarérda lingon och brynt smor
Veal patty with potato purée, peas, raw lingonberries and browned
butter
HAVETS WALLENBERGARE 255 kr

med potatispuré, drtor, dill- & kapriskrdm och brynt smér
Fish patty with potato purée, peas, dill- & capers cream with
browned butter

FISK- & SKALDJURSGRYTA 275 kr
lagad pa tomatbuljong & gradde, serveras med vit fisk, rakor,
musslor och vitléksbréd, toppad med sherryvindgeraioli

Seafood stew made of tomato broth & cream, white fish, mussels,
shrimps and garlic bread, topped with sherry vinegar aioli

HEMLAGADE KOTTBULLAR 215 kr
med potatispuré, rarérda lingon, pressgurka & graddsas
Homemade meatballs with potato purée, raw lingonberries, pickled
cucumbers & cream sauce

KUNGSBURGARN’ (pa svenskt notkstt) 225 kr
svenskt n6tkétt med cheddarost, bifftomat, jalapefio och
barbeque-sas, serveras med pommes frites och chilimajonas
Swedish beef burger with cheddar cheese, beef tomato, jalapefio and
barbeque sauce, served with french fries and chili-mayonnaise

VEGETARISK ARTBURGARE 205 kr
med sallad, dijonmajonnis, rédlck och cheddarost i brioche brod.
Serveras med pommes frites och en Vésterbottenost- & chipotle
majonnds

Vegetarian pea burger with salad, mustard mayonnaise, red onion
and cheddar cheese. Served with french fries and a Swedish hard
cheese & chipotle mayonnaise

SOTSAKER

Vara desserter och glassar ar hemmagjorda och lagas med karlek
och omsorg fran grunden har hos oss!

CHOKLADPRALINER 35 kr/st
frén Pralinboden i Haga, fraga oss garna om vilka sorter vi har!
Handmade chocolate pralines from the local Pralinboden in Haga.
Please ask us about our current selection

CREME BRULEE 135 kr
Créme Briilée smaksatt med vanilj, serveras med apelsin- och kanel-
glass, topppad med chokladsmulor

Créme Brillée flavoured with vanilla, served with orange and cin-
namon ice cream, topped with chocolate crumbs

2 VIAR KONTANTFRIA :



